
SPRÁVNÝ POSTUP PRÍPRAVY ZMRZLIN 

Sušené zmrzlinové smesi Mixar®, Fredomix® – príprava: 

• Sácek 2 kg sušené zmrzlinové smesi smíchejte (bud metlou, nebo mixérem) se 4 litry 

studené pitné vody. 

• Nechte 20 minut odstát a prubežne promíchávejte. 

• Smes je po 20 minutách odstátí a dukladném promíchání dokonale rozpuštená a pripravená 

na lití do stroje pres cedník. 

• Stroj smes v_nášlehu zmrazí a zmrzlinu mužete tocit zákazníkum. 

Remeslná sorbeta – príprava: 

• Kbelík 3,5 kg dukladne promícháme se 4 litry studené pitné vody. 

• Smes po promíchání lijeme do zmrzlinového stroje, který ji v_nášlehu zmrazí. 

• Toto remeslné sorbeto obsahuje kousky ovoce a jeho vhodnost použití do stroju (cerpadlo, 
gravitace) 

je naznaceno v letáku sortimentu remeslné sorbeto. 

Sorbeta a vodové zmrzliny – príprava: 

• Sácek 1 kg sušené zmrzlinové smesi smíchejte metlou se 2 litry studené pitné vody. 

• Nechte 20 minut odstát a prubežne promíchávejte tak, aby se obsažený cukr dokonale rozpustil. 

• Smes je po 20 minutách odstátí a dukladném promíchání dokonale rozpuštená a pripravená na lití 

do stroje pres cedník. 

• Stroj smes v_nášlehu zmrazí a zmrzlinu mužete tocit zákazníkum. 

UHT tekutá zmrzlinová smes – príprava: 

• Smes v_balení protrepeme tak, aby se promíchala. 

• Smes po promíchání lijeme okamžite do zmrzlinového stroje. 

• Tato zmrzlina je urcena pro provozy se zvýšenou hygienickou nárocností a do provozoven bez pitné 
vody. 

Poctivý a úspešný zmrzlinár: 

• Dbá na maximální hygienu svého provozu pri práci s_Ceskou zmrzlinou z_Opocna. 

• Dodržuje doporucení pri výrobe Ceské zmrzliny z_Opocna – pomer smesi a vody, míchání, odstátí 
smesi. 

• Dbá na správné nastavení zmrzlinového stroje tak, aby byla zmrzlina hladká, našlehaná, jemné 
konzistence. 

• Dbá na cistotu, úpravu a pozitivní prístup obsluhy pri prodeji Ceské zmrzliny z_Opocna. 



• Dbá na srozumitelnost a atraktivitu nabídky vcetne zviditelnení informací o použití prírodních 

barviv a jiných výhod. 

• Dbá na zviditelnení svého prodejního místa propagacními predmety Ceská zmrzlina z_Opocna. 

 


